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Essiccatore Manuale di istruzioni

AVVERTENZE GENERALI
LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DI USARE L’APPAREC-
CHIO.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.
Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell’imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.
Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.
Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.
Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.
Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.
In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.
Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.
Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione.
Prima di effettuare qualsiasi operazione di cambio degli accessori o
di pulizia disinserire I'apparecchio dalla rete di alimentazione elettri-
ca.
Non lasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (pioggia,
sole, etc.).
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’'apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

S| RACCOMANDA INOLTRE DI RENDERE INNOCUE
QUELLE PARTI DELL’APPARECCHIO SUSCETTIBILI
DI COSTITUIRE UN PERICOLO. QUESTO APPAREC-
CHIO NON DEVE ESSERE UTILIZZATO DAI BAMBINI.
TENERE L'APPARECCHIO ED IL SUO CAVO FUORI
DALLA PORTATA DEI BAMBINI.

Descrizione Fig.1

1. Motore

2. Cavo di alimentazione con spina
3. Rastrelliere d’essiccazione

4. Coperchio

5. Interruttore

6. Termostato

7. Luce di funzionamento
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Importanti cenni di sicurezza

e Ricordatevi che le superfici dell’alloggiamento si riscaldano durante I'uso.

e Evitate sempre che il cavo di alimentazione tocchi le superfici calde.

e Questo apparecchio non € previsto per I'utilizzo da parte di persone (bambini compresi) con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o con scarsa esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla persona responsabile
della loro sicurezza.

e E necessario sorvegliare che i bambini non giochino con I'apparecchio.

e Per evitare di danneggiare l'alloggiamento, non ponete I'apparecchio sopra o vicino a superfici
scottanti, fiamme nude o vapori infiammabili.

e Non tirate mai sul cavo di alimentazione quando disinserite la spina dalla presa di corrente.

e |l livello di rumorosita non supera i 70dB (A).

e Per soddisfare le norme di sicurezza ed evitare ogni pericolo, ogni riparazione di un apparecchio
elettrico - compresa la sostituzione del cavo di alimentazione - dev’essere compiuta da personale
specializzato. Nel caso in cui I'apparecchio richieda una riparazione, rinviatelo ad uno dei nostri
Centri Assistenza Clientela. Ne troverete gli indirizzi in appendice al presente manuale.

e Questo apparecchio & destinato ad uso esclusivamente domestico e non & inteso per uso com-
merciale.

Primo utilizzo

Potrebbe succedere, quando I'apparecchio viene acceso per la prima volta, che esali un leggero
odore. Tale fenomeno & normale e durera poco tempo. Sarebbe utile lasciar riscaldare vuoto per
30 minuti, prevedendo una sufficiente ventilazione. Pulite poi accuratamente I'apparecchio (vedi
Pulizia e manutenzione in generale qui sotto).

Rastrelliere d’essiccazione
Secondo la quantita di cibo da essiccare, € possibile utilizzare fino a cinque rastrelliere alla volta.

Informazioni generali:

Gli alimenti od ortaggi da essiccare dovrebbero essere maturi, freschi, sani e puliti.

Gli alimenti secchi conservano il loro sapore e il loro valore nutritivo e non perdono il loro contenuto
minerale.

Una volta essiccati si possono facilmente conservare per parecchi anni, comunque € essenziale
utilizzare esclusivamente frutti od ortaggi, ecc. maturi, freschi, sani e puliti.

Dovendo essiccare frutti, toglietene sempre I'intero torsolo, il gambo € il nocciolo (tranne per le cilie-
gie). Non sbucciate il frutto prima di essiccarlo. L'utilizzo del succo di limone prima del processo di
essiccazione impedira I'ossidazione (cio€ il diventare marrone) del frutto.
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Funzionamento

- La temperatura € regolabile, la temperatura massima raggiunta durante il funzionamento €& di circa
70°C.

- | frutti od ortaggi da essiccare dovrebbero essere tagliati a pezzettini sottili, di taglia e spessore
uniformi.

- Spargete uniformemente gli alimenti da essiccare sopra ad ogni rastrelliera d’essiccazione. Per
assicurare un’adeguata circolazione dell’'aria, badate che i pezzi non si tocchino.

- Quando sono in uso parecchie rastrelliere d’essiccazione, la temperatura di funzionamento viene
abbassata, dalla base verso la cima dell’apparecchio e, di conseguenza, viene aumentato il tempo
d’essiccazione sulle rastrelliere superiori.

- Riponete il coperchio sull'apparecchio, inserite la spina in una presa di corrente idonea e accen-
dete I'apparecchio (segnate I'ora al momento dell’accensione).

- Una volta sufficientemente essiccati gli alimenti posti sopra alle rastrelliere inferiori, occorrera
togliere le rastrelliere inferiori. Per riempire di nuovo con alimenti freschi una rastrelliera, occorrera
inserire la stessa nella posizione superiore. La posizione delle rastrelliere d’essiccazione si pud
modificare in qualsiasi momento.

NON METTERE FRUTTA E/O VERDURA SOPRA IL FORO CENTRALE DELLA RASTRELLIERA

Conservazione degli alimenti secchi

Prima di mettere da parte gli alimenti essiccati, verificate che gli stessi siano assolutamente secchi
e completamente raffreddati dopo il processo di essiccazione: cid € essenziale per una buona con-
servazione.

E’ anche importantissimo impedire che gli alimenti secchi assorbano umidita durante la loro con-
servazione. Le lattine, bottiglie di vetro o sacchetti di plastica dovrebbero essere ermeticamente
chiusi. Il metodo migliore sarebbe I'utilizzo d’'un sigilla sacchetti termoelettrico per saldare i sacchetti
contenenti alimenti secchi. Non esponete gli alimenti secchi alla luce; conservateli piuttosto al buio.

Quando vengono usati gli alimenti secchi

| frutti od ortaggi secchi dovrebbero essere lasciati in acqua tiepida (badate che siano interamente
ricoperti dall’acqua) e lasciati a bagno per una notte. Alle zuppe o salse si possono aggiungere or-
taggi o erbette secchi, senza preliminarmente reidratarli.

Frutti, ortaggi o erbette secchi si possono utilizzare in vari modi nella preparazione di cibo. Ne tro-
verete i dettagli riferendovi alle informazioni contenute nei libri di cucina.

Manutenzione generale e pulizia

e Assicuratevi , prima di pulirlo, che I'apparecchio sia disinserito dalla presa di corrente e comple-
tamente freddo.

e Non pulite 'apparecchio con acqua né immergetelo in acqua; pulitelo con un panno non lanugi-
noso, leggermente umido.

- Le rastrelliere d’essiccazione e il coperchio si potranno pulire con un panno umido, usando even-
tualmente un detergente leggero. Le rastrelliere d’essiccazione sono lavabili in lavastoviglie.
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Tempi di essicazione

| tempi d’essiccazione elencati qui sotto sono approssimativi e dipendono dalla taglia, la consisten-

za e la quantita di carico.

a segmenti lunghi 6-8 cm, pelare

Tipo di cibo Preparazione Quantita per | Tempo Consistenza | Proporzione
da essiccare rastrelliera d'essiceazione | dopo del rimanente
in ore I'essiccazione | peso fresco

Ananas sbucciare, tagliare a fette da ca. 8 mm | 500 g 12-13 molto flessibile | 25-30%

Mele pezzi spessi ca. 15 mm, o &0 g 1 molto flessibile | 10-15%
tagliare a fette da ca. 8 mm 6-7

Albicocche tagliare a meta, porre insu la faccia | 500 g 11-13 flessibile 20%
tagliata

Banane shucciare, tagliare a meta o 600 g 913 flessibile 20-25%
dividere in quarti

Basilico, Anete | essiccare intero o tagliato. 1.5.25 fragile -

fragrante, Sciacquare, porre sopra ad una

Estragone, superficie assorbente e lasciar

Prezzemolo, asclugarsi

Rosmarino,

Salvia, Cipollina

Pere frutto intcro, {ma bollire finché non | 80 g 5 flessibile 20-25%
sia tencro, prima di essiccare).
tagliarc a meta, porre insu la faccia | 600 g 16 flessibile
lagliata
tagliare a fette da ca. 8 mm 500 g T flessibile

Fagiali Bollire i fagioli interi finché non 400 g 6-7 fragile 15%
siano teneri, prima di essiccare

Piselli sgusciare, pelare per breve lempo 400 g 10 dura 5%

Fragole tagliare a meta, o Hlg 10-16 flessibile 20%
lasciare intere 500 g

Cetriolo non sbucciare; tagliare a fette da 4 g 8 dura 15%
ca. | cm.

Carote sbucciare, tagliare a fette da ca. 8 mm | 400 g [ dura 15%

Cilicgic lasciare intere 500 g 11-13 coriacea 25-30%

Porro tagliare a meta verso il piede, tagliare | 500 g 8 fragile 20%
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Peperoncini/ tagliare a strisce da ca. 8 mm 400 g g flessibile 20%

peperoni

Funghi pulire accuratamente; lasciare interii | - 3 ¢lastica -
funghi piti piccoli, tagliare a strisce i
funghi piti grossi

Sedano Togliere i rami esterni, tagliare a 400 g 7 dura 15%
ette da ca. 8 mm, pelare

Ortaggi per tagliare a fette sottili, pelare le carote,| 300 g 6-7 elastica 10-15%

la zuppa il sedano, porro, cavolo rapa, cavolo

Pomodori tagliare a meta, porre in su la faccia | 400g 10 flessibile 15%
tagliata, o
tagliare a fette da ca. 6 mm 30g 8-9 dura 10%

Uva tagliare a meta, porre in su la 0 g 13 molto flessibile | 20%
faccia tagliata

Zugchini non sbucciare, taglare a fette da 400g 8 flessibile 15%
ca. 8 mm

Prugne tagliare a meta, porre in su la faccia | 300 g 11-13 flessibile 20%
tagliata

TEMPERATURE DI COTTURA GENERALI:
Frutta e Verdura 50-65° C
Manzo e altri tipi di carne 70°C

Dati tecnici
Potenza 250W
Alimentazione 220-240V~ 50Hz

In un’ ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e
migliorie al prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine
della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve
essere conferito in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed
mmmmm ©lettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova ap-
parecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamen-
to e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio
locale di smaltimento rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differen-
ziata per rifiuti elettrici-elettronici & punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla
normativa vigente in materia di smaltimento abusivo di rifiuti
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fab-
bricazione.

La garanzia e valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di
acquisto (scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’appa-
recchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra
sede. Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la
garanzia. Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalide-
ranno automaticamente la garanzia.

Condizioni di garanzia
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia,
garantiamo la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’'uso.

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente
garanzia € comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di
fabbricazione dell’'apparecchio.

La garanzia € inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso pro-
fessionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente
derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e
manutenzione dell’'apparecchio.

BEPER SRL

Via Salieri, 30

37050 - Vallese di Oppeano - Verona
Tel. 045/7134674 — Fax 045/6984019
e-mail: assistenza@beper.com



Food Dehydrator Use instructions

GENERAL SAFETY ADVICE

READ THE OPERATING INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
FIRST USE OF THE APPLIANCE.

Read the following instructions carefully, since they give you useful
safety information about installation, use and maintenance and help
you avoid mishaps and possible accidents.

Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable. The elements of the packing
(plastic bags, polystyrene, etc) do not have to be accessible to the
children, in order to preserve them from danger sources.

It is recommended not to throw these packing material in the dome-
stic waste, but to deliver them to the appropriate station of collection
or destruction refusals, asking eventually information to the manager
of the Sanitation Department of your own municipality.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Never pull the supply cord to unplug the appliance.

Make sure that the supply cord never comes into contact with hot or
cutting surfaces

Do not use this appliance if the supply cord is damaged. In case of
damage, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect this appliance on alternating current

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

This appliance is to be destined to its special purpose only.

Any other use is to be considered as improper and thus dangerous.
The manufacturer cannot be responsible for any damages deriving
from improper, wrong or incautious use.

To avoid any heating risk, it is recommended to unroll completely the
supply cord and to unplug the appliance, when not used.
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Before cleaning, always unplug the appliance.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not hold the appliance with wet hands or feet.

Do not hold the appliance with naked feet.

Do not expose the appliance to atmospheric agents such as rain,
wind, snow, hail.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases, burning flames, heaters.

Do not allow children, disabled people or every people without expe-
rience or technical ability to use the appliance if they are not properly
watched over. Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Make sure that children do not play with this appliance.

If you decide not to use the appliance any longer, make it unservice-
able by simply cutting the supply cable after disconnecting the plug
from the socket.

ALSO MAKE ANY DANGEROUS PARTS UNSERVICE-
ABLE, ESPECIALLY FOR CHILDREN WHO COULD
PLAY WITH THE APPLIANCE.

Product description Fig.1
1. Housing

2. Power cord with plug

3. Drying-racks

4. Lid

5. On/Off switch
6.Termostat

7. Power indication light
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Important safety instructions

e Remember that the surfaces of the housing become hot during use.

e Do not allow the power cord to touch hot surfaces.

e This appliance is not intended for use by any person (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lacking experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the use of the appliance by a person responsible for their
safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e To prevent the housing from being damaged, do not position the appliance on or near hot surfaces,
open flames or inflammable vapours.

e When removing the plug from the wall socket, never pull on the power cord.

e The noise level does not exceed 70dB(A).

e In order to comply with safety regulations and to avoid hazards, repairs of electrical appliances
must be carried out by qualified personnel, including the replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to one of our customer service departments. The addresses
can be found in the appendix to this manual.

e The fruit dryer is intended for domestic use only and not for commercial applications.

Before using the appliance for the first time

When the appliance is switched on for the first time, a slight smell may be emitted. This is normal
and will only last for a very short time. It will help to let the empty appliance heat up for 30 minutes,
ensuring sufficient ventilation. Afterwards clean the unit thoroughly (see General Care and Cleaning
below).

Drying-racks

Depending on the quantity of food to be dried, up to five racks can be used at the same time.
General information:

The food or vegetables to be dried should be ripe, fresh, healthy and clean.

Dried foods keep their flavour and nutritional value, and they do not lose their mineral content. Once
dried, they can be stored easily for many years, but it is imperative to use only ripe, fresh, healthy
and clean fruit or vegetables etc.

When drying fruit, always remove the entire core, stems and stones (with the exception of cherries).
Do not peel the fruit before drying. The use of lemon juice prior to the drying process prevents the
fruit from discolouring (i.e. turning brown).

Operation

Temperature is adjustable, the maximum temperature reached during operation is around 70°C.

- The fruit or vegetables to be dried should be cut into thin pieces of regular size and thickness.

- Spread the items to be dried evenly across each drying-rack. To ensure proper air circulation, make
sure that the pieces do not touch each other.

- When using several drying-racks, the operating temperature decreases from the bottom to the top
of the appliance;

accordingly, the drying time on the upper racks will increase.

- Replace the lid on the unit, insert the plug into a suitable wall socket and switch the unit on (note
the time when switching on).

12
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- Once the food items on the lower racks are sufficiently dried, the lower racks should be removed.
Should you wish to re-fill an emptied rack with fresh items, the rack should be inserted in the top
position. The position of the drying-racks may be changed at any time.

DO NOT COVER THE HOLE OF THE RACK WITH FRUIT AND/OR VEGETABLES.

Storing dried food

Before the dried food items are stored, make sure that they are absolutely dry, and that they have
cooled down completely after the drying process: this is essential for proper storage.

It is also of great importance that dried food is prevented from absorbing humidity during storage.
Any storage tins, glasses or plastic bags should be sealed airtight. The preferred method is the use
of an electric heat bag sealer to seal the bags containing the dried food. Do not expose dried food
to light, but keep them in a dark location.

When the dried food items come to be used

Dried fruit and vegetables should be left in lukewarm water (make sure they are entirely covered
by water) and oaked overnight. For soups or sauces, dried vegetables and herbs may be added
without soaking them first.

Dried fruit, vegetables and herbs may be used in various ways when preparing food.

For details, please refer to the information available in cook books.

General Care and Cleaning

e Before cleaning the appliance, ensure it is disconnected from the power supply and has cooled
down completely.

e Do not clean the appliance with water, and do not immerse it in water, but clean it with a slightly
damp, lint-free cloth.

- The drying-racks and the lid may be cleaned with a damp cloth, using a mild detergent if necessary.
The drying-racks are dish-washer safe.

Drying times
The drying times listed below are approximate times and depend on the size, consistency and load
quantity.

Food type Preparation Quantity | Drying Consistency | Proportion of fresh
to be dried per rack time in hrs. when dried weight remaining
Pincapple peel, cul into ca. 8 mm slices g 12-13 very flexible | 25-30%
Apples pieces ca. 15 mm thick, or B0 g 7 very flexible | 10-15%
cut into ca. 8 mm slices 6-7
Apricols halve, place cut face upwards g 11-13 flexible 20%
Bananas ' peel, halve or quarter 6K g | 9.13 flexible 20-25%
Basil, Savoury, | dry whole or cut. 1525 brittle
Dill, Tarragon, | Rinse, place on absorbent surface and
Parsley, let dry
Rosemary,
Sage, Chives
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Pears whole fruit, (but boil until tender | 800 g 25 flexible 20-25%
before drying).
halve, place cut face upwards 600 g 16 flexible
| cutinto ca. 8 mm slices 00g | flexible
Beans boil whole beans until tender 400g 6-7 brittle 15%
before drying
Peas shell, blanche briefly g 10 hard 5%
Strawberries halve, Blg 10-16 flexible 20%
or leave whole Mg
Cucumber do not peel; cut into ca. | emslices | 400 g 8 hard 15%
Carrots peel, cut into ca. 8 mm slices 400 g | 7 hard 15%
Cherries leave whole g | 1113 leathery 25-30%
Leck halve downwards, cut into 6-8cm | 0 g B brittle 0%
long segments, blanche |
Chilies” | cutin strips, ca. 8 mm Ta0g |9 | Tlexible 0%
green pepper
Mushrooms clean thoroughly: leave smaller . 34 rubbery
mushrooms whole, cut bigger
ones into strips
Celery remove outer parts, cut into g | 7 hard 15%
ca. & mm slices, blanche
Vegetables cut carrots, celery, leek. kohlrabi, | 300g | 67 rubbery 10-15%
for soup cabbage into thin slices, blanche
Tomaloes halve, place cut face upwards, 4y 10 flexible 15%
or cut into ca. 6 mm slices 300g 8.9 hard 10%
Grapes halve, place cut face upwards 500 ¢ 13 very flexible | 20%
Zucchini do not peel, cut into ca. & mm shices | 400 g | 8 flexible 15%

GENERAL COOKING TEMPERATURE:
Fruit and vegetables 50-65°C
Beef and other general meat 70°C

Technical data
Power 250W
Power supply: 220-240V~ 50Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product
without any notice.

requires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal
unsorted municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to

——— optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of the appliance, it must be separa-
tely collected.

Ef The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
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GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month
guarantee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee cer-
tificate must be submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt)
indicating the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve
the appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by
non-authorized persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of
guarantee, we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable
products (such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the
guarantee, and any defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in
usage and/or maintenance of the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage
during transport and any other damage not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be repla-
ced free of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a
detachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and
not the entire product

CONTACT YOUR DISTRIBUTOR IN YOUR COUNTRY OR ATER SALES DEPARTMENT BEPER.

E-MAIL assistenza@beper.com WHICH WILL FORWARD YOUR ENQUIRIES TO YOUR DISTRI-
BUTOR.
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PRECAUTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS SUIVANTES AVANT
LA PREMIERE UTILISATION DE L'APPAREIL.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie.
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Le constructeur ne peut étre tenu pour responsable en cas de dom-
mages causeés par une utilisation incorrecte, inappropriée et dérai-
sonnable.

Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’'une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

DES LORS QUE L'APPAREIL DOIT ETRE DETRUIT, IL
EST RECOMMANDE DE COUPER LE CABLE D’ALI-
MENTATION, ET DE RETIRER TOUTES LES PARTIES
SUSCEPTIBLES DE PRESENTER UN QUELCONQUE
DANGER, EN PARTICULIER POUR LES ENFANTS
QUI POURRAIENT UTILISER CET APPAREIL COMME
UN JEU.
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Familiarisez-vous avec votre appareil Fig.1
1. Boitier

2. Cable d’alimentation avec fiche

3. Rételiers de déshydratation

4. Couvercle

5. Interrupteur

6. Thermostat

7. Indicateur de fonctionnement

Importantes consignes de sécurité

e Souvenez-vous que les surfaces du boitier chauffent pendant I'emploi.

e Ne laissez pas le cable toucher les surfaces chaudes de I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par une personne (y compris un enfant) souffrant d’'une défi-
cience physique, sensorielle ou mentale, ou manquant d’expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été formée a I'utilisation de I'appareil par une personne responsable de sa sécu-
rité, ou est surveillée par celle-ci.

e Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

e Pour éviter dendommager le boitier, abstenez-vous d’installer 'appareil sur ou a proximité de
toute surface brilante, flamme nue ou vapeur inflammable.

e Pour retirer le cable de la prise murale, ne tirez jamais dessus mais servez-vous de la fiche.

e Le niveau sonore est inférieur a 70 dB(A).

e Afin de se conformer aux réglements et d’éviter des risques, seul un personnel qualifié doit ef-
fectuer des réparations d’appareils électriques, y compris le remplacement du cable électrique. En
cas de panne, envoyez I'appareil a un de nos services clients. Vous trouverez les adresses dans
I'annexe de ce manuel.

e Ce déshydrateur de fruits a été congu exclusivement pour I'usage ménager et n’est pas destiné
a un usage professionnel.

Avant la premiére utilisation 'appareil

Il est possible, lorsque I'appareil est utilisé pour la premiéere fois, qu'une légére odeur s’en dégage.
Ce phénoméne est normal et sera de courte durée. |l serait utile de laisser I'appareil se refroidir a
vide pendant 30 minutes, en prévoyant une aération suffisante. Nettoyez ensuite soigneusement
I'appareil (voir Nettoyage et entretien en général ci-dessous).

Rateliers de déshydratation
Selon la quantité d’aliments a sécher, il est possible d'utiliser jusqu’a cinq rateliers en méme temps.
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Généralités :

Les aliments ou légumes destinés a la déshydratation doivent impérativement étre mdrs, frais, sains
et propres.

Les aliments secs conservent leur saveur et leur valeur nutritive et ne perdent pas leur contenu
minéral. Une fois secs, ils peuvent aisément se conserver pendant plusieurs années.

Lorsque vous séchez des fruits, retirez-en toujours le trognon entier, la queue et le noyau (sauf pour
les cerises). N'épluchez pas le fruit avant de le sécher. L'emploi de jus de citron ajouté au processus
de déshydratation empéchera toute altération (c.-a-d. brunissement) du fruit.

Fonctionnement

- La température maximale atteinte pendant le fonctionnement est d’environ 70°C.

- Les fruits ou Iégumes doivent étre coupés en fins morceaux, de taille et d’épaisseur uniformes.

- Disposez uniformément les aliments a sécher sur chacun des rateliers de déshydratation. Pour
assurer la circulation d’air appropriée, ne permettez pas aux morceaux de se toucher.

- L'utilisation de plusieurs rateliers de déshydratation entrainera une baisse de la température de
service, de la base vers le sommet de I'appareil et, prolongera le délai de déshydratation sur les
rateliers supérieurs.

- Reposez le couvercle sur I'appareil, insérez la fiche dans une prise de courant appropriée et allu-
mez I'appareil (notez I'heure de mise en circuit).

- Une fois que les aliments disposés sur les rateliers inférieurs seront suffisamment secs, il convien-
dra de retirer les rateliers inférieurs. Pour remplir de nouveau d’aliments frais un ratelier, il convien-
dra d’insérer ce dernier dans la position supérieure. La position des rateliers de déshydratation peut
étre a tout moment modifiée.

NE METTEZ PAS DE FRUIT OU DE LEGUME AU-DESSUS DE LE TROU CENTRAL DES PLATS
EN PLASTIQUE

Entreposage des aliments secs

Avant d’entreposer les aliments secs, vérifiez que ceux-ci sont absolument secs et ont compléte-
ment refroidi apres le processus de déshydratation : ceci est indispensable pour assurer leur bon
entreposage.

Il est également trés important d’empécher les aliments secs d’absorber de I'humidité pendant
I'entreposage. Les boites en fer blanc, flacons en verre ou sachets en plastique devraient étre
hermétiquement scellés. La méthode la plus appropriée consisterait a utiliser un soude-sac ther-
moélectrique pour souder les sachets contenant des aliments secs. N'exposez pas les aliments
secs a la lumiére ; entreposez-les plutdét dans un endroit obscur.

Utilisation des aliments secs

Les fruits ou Iégumes secs doivent étre laissés dans de I'eau tiéde (veillez a ce qu’ils soient intégra-
lement immergés) et macérés pendant une nuit. Des fines herbes ou légumes secs peuvent étre
ajoutés aux potages ou sauces sans qu'il soit nécessaire de les faire préalablement macérer.

Les fruits, fines herbes ou légumes secs peuvent étre utilisés de plusieurs fagons dans les prépa-
rations alimentaires. Les explications détaillées figurent parmi les informations contenues dans vos
livres de recettes.
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Entretien et nettoyage en général
e Assurez-vous, avant tout nettoyage, que I'appareil soit débranché de la source d’alimentation et
qu’il soit complétement refroidi.
e Abstenez-vous de laver I'appareil avec de I'eau ou de 'immerger dans I'eau; nettoyez-le a 'aide
d’un chiffon non pelucheux, Iégérement humide.
Les rateliers de déshydratation et le couvercle pourront étre nettoyés a I'aide d’'un chiffon humide
et, éventuellement, d’'un léger détergent. Les rateliers de déshydratation sont étudiés pour le lave-

vaisselle.

Délais de déshydratation
Les délais de déshydratation énumérés ci-dessous sont approximatifs et dépendent de la taille, la
consistance et la quantité de la charge.

Type d'aliments | Préparation Quantité Délai de Consistance Proportion du
i secher par ratelier | deshydratation | apres la poids frais
en heures déshydratation | restant

Ananas éplucher, couper en S00g 12-13 trés souple 25.30%
tranches d'environ 8 mm

Pommes morccaux d'environ 15 mm 600 g T trés souple 10-15%
d'épaisseur ou
couper en tranches d’environ 8 mm 6-1

Abricots couper en deux, disposer 500g 11-13 souple 20%
face coupée dessus

Bananes éplucher, couper en deux ou 600 g 9.13 souple 20.25%
en quartiers

Basilic, sécher entier ou coupé. - 1.5-2.5 fragile

Aneth odorant, | Rincer, poser sur une surface

Estragon, Persil, | absorbante ct laisser sécher

Romarin Sauge,

Ciboulette

Poires fruit entier, (mais bouillir jusqu’a ce| 800 g 25 souple 20-25%
qu'il soit tendre, avant de sécher).
couper en deux, disposer face 600 g 16 souple
coupée dessus
couper en tranches d'environ 8 mm | 500 g /i souple

Haricots Bouillir les haricots entiers 0 g 67 fragile 15%
jusqu'a ce qu'ils soient tendres,
avant de sécher

Petits pois ¢oosser, blanchir rapidement 400 g 10 dure 25%

Fraises couper en deux, ou laisser 250g 10-16 souple 20%
enlicres 500 g

Concombres Ne pas éplucher; couper en 400 g 8 dure 15%
tranches d'environ 1 cm.
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Carottes éplucher, couper en tranches 400 g 7 dure 15%
d'environ 8 mm
Cerises laisser entiéres 50 g 11-13 COTIACE 25-30%
Poireau couper en deux vers le pied, 50 g 8 fragile 20%
couper en segments d'une
longucur de 6-8 cm, blanchir
Piments/poivrons | couper en lamelles d'environ 8 mm | 400 g 9 souple 20%
Champignons nettoyer soigneusement; laisser - 34 élastique
entiers les champignons de petite
taille, couper en lamelles les
champignons plus gros
Céleri Oter les branches externes, 400 g 7 dure 13%
couper en tranches d'environ
8 mm, blanchir
Légumes pour couper en tranches fines, 30 g 6-7 ¢lastique 10-15%

soupe blanchir les carottes, le céleri,

les poircaux, choux-raves, choux
Tomates couper en deux, disposer face 400g 10 souple 15%
cou PL"C.‘ liCS.‘-lIS. ol

couper en tranches d'environ 6 mm | 3(0g 89 dure 10%
Raisin I l.“L“ﬂJ‘].‘}‘E"IZ en deuy, 'd'i'spfvscr'iacé" M S'['!f.l'g 13 T s souple “20%
coupée dessus
Courgettes ne pas éplucher, couper en 400 g 8 souple 15%

tranches d'environ 8 mm

Prunes couper en deux, disposer face 50 g 11-13 souple 20%

coupce dessus

TEMPERATURE DE CUISSON GENERALE:
Fruits et Légumes 50-65 ° C
Boeuf et d’autres viandes 70 ° C

DONNEES TECHNIQUES
Puissance 250W
Alimentation 220-240V~ 50Hz

Dans un soucis d’amélioration permanent Beper se réserve le droit d’apporter des modifica-
tions et améliorations au produit sans aucun préavis.

Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre
détruit de fagon appropriée au terme du cycle de vie.

—— Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiere d’élimina-
tion des déchets de votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces régles d’élimination des déchets indi-
quées dans ce paragraphe en répondra selon la loi en vigueur.
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CERTIFICAT DE GARANTIE

La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de
matériel ou de fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document
d’achat (ticket de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I’appareil acheté
Si l'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre
siége. Ceci pour conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie.
Des éventuelles manipulations de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automa-
tiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de ga-
rantie, nous garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a
cause de :

a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de 'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)
f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans
I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie
est donc exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication
de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage
professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement
ou indirectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquen-
ce au non-respect de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des
précautions » approprié, en theme d'’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

LE SERVICE APRES-VENTE EST EFFECTUE PAR VOTRE REVENDEUR OU PAR
LIMPORTATEUR/DISTRIBUTEUR DES PRODUITS BEPER.

ECRIVEZ UN E-MAIL AU assistenza@beper.com POUR CONNAITRE LE CENTRE SERVICE
AGREE BEPER LE PLUS PROCHE DE CHEZ VOUS.
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ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

1. Diese Anleitungen aufmerksam lesen, denn sie geben wichtige
Hinweise zu lhrer eigenen Sicherheit bei Installation, Benutzung und
Service. Sie kbnnen dadurch Stérungen und Unfalle vermeiden, die
u.U. Ihre Sicherheit beeintrachtigen kénnen.

2. Beim Auspacken uberprifen, ob das Gerat unversehrt ist, insbe-
sondere Anschluf3kabel.

3. Im Falls der Kabel ist zerstort, die Reparierung oder die Ersetzung
durfen nur von Fachkrafter durchgeflihrt warden oder sie kdénnen
erhbeliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.

4. Vor Gerateanschluld Uberprifen, ob der Netzstrom und die
Schildwerte uUbereinstimmen. Das Gerat kann Schaden erleiden,
wenn einer nicht geeigneten Spannung unterliegt.

5. Bei Nichtubereinstimmung von Geratestecker und Steckdose las-
sen Sie die Steckdose durch einen geeigneten Typ von qualifizier-
tem Fachpersonal ersetzen, das auch Uberprifen soll, ob der Dur-
chschnitt der Steckerkabel der vom Gerat aufgenommenen Leistung
entspricht.

6. Die Benutzung von Palistlicken, Vielfrachsteckdosen und/oder
Verlangerungskabel ist in der Regel nicht ratsam, insbesondere in
Badezimmer oder Duschraum. Mussen diese Teile unbedingt verwen-
det werden, so benutzen Sie nur Einfach-oder Vielfrachpalistlicke
bzw. Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen.

Darauf achten, dal die auf dem Einfachpal® stuck bzw. Verlange-
rungskabel angegebene Stromleistungsgrenze und die auf dem Viel-
fachpalstiick angegebene Hochstleistungsgrenze nicht uberschrit-
ten werden.

7. Gerat bei beschadigtem Anschlul3kabel oder Stecker nicht be-
nutzen.

8. Bei Stérung und/oder Fehlbetrieb Gerat ausschalten und nicht
eingreifen. Zur eventuellen Reparatur das Gerat nur zu einer Beper
Vertragsservicestelle bringen und nur den Einsatz von Originaler-
satzteiler, verlangen. Die Nichtbeachtung dieser Anleitungen kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen.

9. Gerat nur fUr der vorgesehenen Zweck, einsetzen. Jede andersar-
tige Benutzung ist ungeeignet und deswegen gefahrlich. Fur Scha-
den, die durch unsachgemafRe und unvernunftige Handhabung ve-
rursacht werden, wird nicht gehaftet.
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10. Gerat keinesfalls ins Wasser bzw. in andere Flussigkeiten tau-
chen.

11. Gerat nicht in der Nahe von Sprengstoffen, stark brennbaren Ma-
terialien, Gasen oder Flammen bedienen.

12. Gerat nicht von Kindern oder Ungeschickten unbewacht bedie-
nen lassen.

13. Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen und Fufen berih-
ren.

14. Fur absolute Betriebssicherheit nur vorgesehene Zubehorteile
verwenden..

15. Gerat nicht im Duschraum und bei Badewanne oder beim Wa-
schbecken benutzen: die Anwesenheit von Wasser konnte le-
bensgefahrlich sein.

16. Stecker niemals an der Leitung bzw. an dem Gerat aus der
Steckdose ziehen.

17. Das Kabel nicht herabhangen lassen.

18. Gerat nicht den Witterungseinflissen (Regen, Wind, Schnee, Ha-
gen usw.) aussetzen.

19. Bei Nicht benutzen bzw. Reinigen den Geratestecker aus der
Steckdose ziehen.

20. Falls Sie entscheiden, das Gerat nicht mehr zu verwenden,
dann ist es empfehlenswert, das Gerat durch Abschneiden des An-
schluRkabel aul3er Betrieb zu setzen, nachdem der Stecker aus der
Steckdose gezogen wurde. Es wird ferner empfohlen, die Geratetei-
le, die lebensgefahrlich sein kdnnen, aulier Betrieb zu setzen, be-
sonders flr die Kinder, die mit dem Gerat aul3er Gebrauch spielen
konnen.

21. Beim Nichtgebrauch, vor dem Einfigen oder Entnehmen seiner
Bestandteile und vor dem Durchfihrung von Reinigungsarbeiten
muld das Gerat vom Strom abgeschaltet werden.

22. Es wird empfohlen das Gerat sauber zu halten um die o.g.
Funktionsstérungen und Feuer -Gefahr zu vermeiden.

23. Achten Sie darauf, dass alle die das Gerat benutzen, diese Anlei-
tungen lesen.

24. Diese Anleitungen aufbewahren.
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Aufbau

1. Gehause

2. Anschlussleitung
3. Auflageroste

4. Deckel

5. Ein/Aus-Schalter
6. Thermostat

7. Betriebslicht

Sicherheitshinweise

e Die Gehauseoberflachen sind bei Betrieb heil3.

e Die Anschlussleitung darf heil’e Gerateteile nicht beriihren

e Personen (einschlieRlich Kinder), die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Gerat sicher
zu benutzen, sollten dieses Gerat nicht ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine verantwortliche
Person benutzen.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen.

e Das Gerat nicht auf heile Oberflachen (z.B. Herdplatte 0.4.) oder in der Nahe von offenen Ga-
sflammen abstellen oder benutzen, damit das Geh&use nicht beschadigt wird.

e Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der Steckdose ziehen.

e Der Schalldruckpegel ist kleiner als 70dB(A).

e Reparaturen an Elektrogeraten miissen von Fachkraften durchgefiihrt werden, da Sicherheitsbe-
stimmungen zu beachten sind und um Gefahrdungen zu vermeiden. Dies gilt auch fir den Au-
stausch der Anschlussleitung. Schicken Sie daher im Reparaturfall das Gerat zu unserem Kunden-
dienst. Die Anschrift finden Sie im Anhang der Anweisung.

e Der Obst-Dorr-Automat ist ein Haushaltsgerat und daher nicht fir den gewerblichen Betrieb geei-
gnet.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen, deshalb betreiben Sie das Gerat ca 30
Min. ohne Inhalt. AnschlieBend das Geréat reinigen (siehe Reinigung und Pflege).

Auflageroste
Je nach Menge des Dérrgutes kdnnen zwischen 1 bis 5 Rosten einsetzt werden.
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Allgemein:

Verwenden Sie nur reifes, frisches, gesundes und sauberes Dorrgut.

Daorrgut behalt seinen guten Geschmack, seinen Nahrwert und seine Mineralien. Gedorrtes ist jah-
relang auf einfache Art lagerbar. Verwenden Sie aber nur reifes, frisches, gesundes und sauberes
Dérrgut. Bei Frichten: Bitte Kerngehaduse, Stiele und Kerne entfernen (ausgenommen Kirschen).
Friichte nicht schélen. Friichte vor dem Dorren mit Zitronensaft bestreichen, damit sie nicht braun
werden.

Bedienung

- Die Temperaturbegrenzung bei eingeschaltetem Gerat liegt bei 70°C.

- Schneiden Sie das Dorrgut in gleichmaRig grof3e und diinne Stlicke.

- Jedes Auflagerost mdglichst gleichmaflig mit Dérrgut belegen, ohne das sich das Dorrgut beriihrt,
damit die Luftzirkulation gewahrleistet wird.

- Bei Verwendung von mehreren Auflagerosten, vermindert sich die Temperatur nach oben hin (Die
Dérrzeit auf diesen Rosten verlangert sich entsprechend).

- Deckel auflegen, den Netzstecker in die Steckdose stecken und das Gerét einschalten (Uhrzeit
notieren).

- Sobald das Dérrgut auf dem unteren Auflagerost gentigend gedorrt ist, bitte dieses Auflagerost
entfernen. Falls gewlinscht das Auflagerost mit frischen Dorrgut erneut belegen und als oberstes
Auflagerost wieder aufsetzen. Es konnen auch die Auflageroste nach Belieben gewechselt werden.
STELLEN SIE KEIN OBST UND KEINE GEMUSE UBER DEM LOCH DER KUNSTSTOFFPLAT-
TE

Aufbewahrung:

Fir eine einwandfreie Lagerung ist absolut trockenes und ausgekihltes Dorrgut Vorraussetzung.
Dérrgut darf bei Lagerung keine Feuchtigkeit aufnehmen. Bitte luftdichte Vorratsdosen, Glaser
und Kunststoffbeutel verwenden, oder das Dorrgut wird eingeschweif3t. Dérrgut muss vor Licht ge-
schitzt werden.

Verwendung:

Dorrfriichte und Dérrgemtise vor der Verwendung mit lauwarmen Wasser bedecken und iber Nacht
einweichen lassen. Bei Suppen oder Saucen das Dorrgemiise und die Dorrkrauter gleich mitko-
chen.

Wie und auf welche vielfaltige Art Sie Geddrrtes verwenden konnen, entnehmen Sie bitte lhren
Kochbtichern.

Reinigung und Pflege

e Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerat abkulhlen lassen.

e Das Gerat nicht ins Wasser tauchen, nur mit feuchtem Tuch reinigen.

- Auflageroste und Deckel des Gerates mit angefeuchtetem Tuch (evtl. Unter Beigabe eines Spil-
mittels) reinigen. Die Auflageroste sind spiilmaschinenfest.
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Dorrzeiten

Die angegebenen Dorrzeiten sind Richtwerte. Je nach GréRe, Beschaffenheit der Stiicke und

verwendeten Menge, kénnen sich die Dorrzeiten verandern.

Dirrgut Zubereitung Mengepro | Dirrzeitin | Dirrprobe | ca. Menge des
Auflagerost | Stunden Frischgewichtes
Ananas schiilen, Scheiben ca. 8 mm dick g 12-13 gut bicgsam | 25-30%
Aplel Schnitze ca. 15 mm dick 600 g [ gut biegsam | 10-15%
Scheiben ca. 8 mm dick 67
Aprikosen halbieren, Schnittfliche nach oben 500g 11-13 biegsam 0%
Bananen schilen, halbieren, vierteln 60 g 9.13 biegsam 20-25%
Basillikum, ganz diirren oder schneiden. - 1.5-25 briichig
Bohnenkraut, | Waschen, auf Gaze/Zellstoff
Dill, legen und trocknen lassen
Estragon,
Petersilie,
Rosmarin,
Salbei,
Schnittlauch
Bimen ganz (vorher weichkochen) 80 g 35 biegsam 20-25%
halbieren, Schnittfliche nach oben | 6l g 16 biegsam
Scheiben ca. Smm dick 0 g 7 bicgsam
Bohnen ganze Bohne weichkochen 40 g 6-7 zerbrechlich | 15%
Erbsen aushiilsen, kurz blanchicren Mg 10 hart 25%
Erdbeeren halbieren oder gani K0g 10-16 biegsam 20%
W0g
Gurken ungeschiilt, Scheiben ca. 1 cm dick 40g 8 hart 15%
Karotten schilen, Scheiben ca: 8 mm dick 40 g T hart 15%
Kirschen ganz Mg 11-13 lederartig 25-30%
Lauch halbieren, 6-8 cm lange Stiicke g 8 zerbrechlich | 20%
schneiden, blanchicren
Peperoni/ in Streifen schneiden, ca. 8mm dick | 400 g 9 bicgsam 20%
Paprika
Pilze gut reinigen, kleinere Pilze nicht - 34 zih
zerschneiden, groBe der Linge
mach in Scheiben schneiden
Sellerie schilen, Scheiben ca. 8 mm dick, 400 g T hart 15%
blanchieren
Suppengemiise | Karotten, Sellerie, Lauch, Mg -7 ziih 10-15%
Kohlrabi, Kohl in feine Streifen
schneiden, blanchieren
Tomaten halbieren, Schnittfliche nach oben AlHg 10 bicgsam 15%
Scheiben, ca. 6 mm dick 00g 8.9 hart 10%
Trauben halbieren, Schnittfliche nach oben | 50 g 13 gut biegsam | 20%
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ZLuechini ungeschalt, Scheiben ca. Smm dick | 40 g 8 biegsam 15%
Zwetschgen halbieren, Schnittfliche nach oben | 300g 11-13 biegsam 0%
Pflaumen

Allgemeine Kochtemperaturen zum Dérren:
Obst und GemiUse 50-65° C
Rind und andere Fleischarten 70°C

TECHNISCHE DATEN
Leistung: 250W
Betriebsspannung: 220-240V~ 50Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behélt sich Beper das Recht vor, das betref-
fende Produkt ohne Voranmeldung zu dndern bzw. umzubauen.

(Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der
zunehmenden Menge an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektro-
mmmmm Nikgeraten. Ziel ist das Vermeiden, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zu-
nehmenden Mengen an Elektronikschrott durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
lhr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und diirfen nicht mehr tber
Restmlill, sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Rickgabe
an die Hersteller und Importeure entsorgt werden.

K Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
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GARANTIESCHEIN

Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fiir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und
Name des gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstiitzung bendétigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkau-
fer oder an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit
die Garantie NICHT erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte
Personen, erlischt die Garantie automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wéahrend
der Garantiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:
a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei® unterliegen und / oder Verbrauchsma-
terial (z. B.: Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Ge-
brauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschdpfend, da diese Garantie fir all jene Situationen
ausgeschlossen ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle
vom beruflichen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Ubernimmt keine Verantwortung flr Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegen-
stdnde und Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire
~,Gebrauchsanweisungen und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Be-
dienung und Wartung.

TRETEN SIE BITTE IN VERBINDUNG MIT IHREN HANDLER IN IHREM LAND

ODER POST SALES ABTEILUNG VON FA. BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com
DIE IHREN HANDLER NENNEN WIRD
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ADVERTENCIAS GENERALES
LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccidon de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
sOlamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse soélo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacién eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacién y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
0 bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la
persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no niflos no jueguen con el aparato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se recomienda con-
vertirlo en inoperante previamente cortando el cable de alimentacion.

SE, RECOMIENDA ADEMAS CONVERTIR EN
INOCUAS LAS PARTES DEL APARATO SUSCEPTI-
BLES DE CONSTITUIR UN PROBLEMA, ESPECIAL-
MENTE PARA LOS NINOS QUE PODRIAN UTILIZAR
EL APARATO PARA JUGAR.

Elementos componentes Fig.1
1. Carcasa

2. Cable eléctrico, con enchufe
3. Cestas para el secado

4. Tapa

5. Botdn de conexién

6. Termostato

7. Piloto de funcionamiento

31



Deshidratador de frutas Manual de instrucciones

Instrucciones importantes de seguridad

e Recuerde que las superficies de la carcasa se calientan durante el uso.

e No permita que el cable de conexion se ponga en contacto con superficies calientes.

e Este aparato no debe ser utilizado por ninguna persona (incluidos nifios) con reducidas facultades
fisicas, sensoriales o mentales y tampoco por personas sin experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato por parte de una persona
responsable y por su propia seguridad.

e Los niflos deben estar bajo supervision para garantizar que no juegan con el aparato.

e Para evitar que la carcasa resulte dafada, no coloque el electrodoméstico sobre o cerca de su-
perficies calientes, llamas o vapores inflamables.

e Nunca tire del cable al desenchufar el aparato.

e El nivel del sonido no supera 70dB(A).

e Para cumplir con las normas de seguridad y para evitar riesgos, las reparaciones de los aparatos
eléctricos deben ser efectuadas por técnicos cualificados, incluso al reemplazar el cable de alimen-
tacion. Si es preciso repararlo, se debe mandar el aparato a uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran en el apéndice de este manual.

e Este aparato sélo debe usarse para fines domésticos y no para aplicaciones comerciales.

Antes de utilizar el aparato por vez primera

Cuando se encienda el electrodoméstico por vez primera, se podria desprender un ligero olor. Esto
es normal y sélo durara un breve periodo de tiempo. Se evitara permitiendo que el aparato se ca-
liente vacio durante 30 minutos, asegurando una ventilacion suficiente. Después limpie el aparato
minuciosamente (vea Cuidado y Limpieza General abajo).

Canastillas para el secado
Dependiendo de la cantidad de comida que se quiera secar, se pueden usar hasta cinco cestas a
la vez.

Informacién general:

La comida o verdura que se desee deshidratar debera estar madura, fresca, en buen estado y
limpia.

Los alimentos deshidratados mantienen su sabor y valor nutricional, y no pierden su contenido
mineral. Una vez deshidratados, pueden guardarse facilmente durante muchos afios, pero es im-
prescindible utilizar sélo la fruta, verdura, etc. que esté madura, fresca, en buen estado y limpia. Al
deshidratar fruta, extraiga siempre todo

el corazén, rabos y huesos (a excepcién de las cerezas). No pele la fruta antes de deshidratarla.
La utilizacion de zumo de limén antes del proceso de deshidratacion evita que la fruta se descolore
(por ejemplo, que se vuelva marron).

Funcionamiento

- La temperatura es regulable, la temperatura maxima alcanzada durante su funcionamiento es
aproximadamente 70°C.

- La fruta o verdura a deshidratar debera cortarse en pedazos delgados de tamafio y grosor regular.
- Esparza los alimentos a deshidratar homogéneamente en cada una de las cestas para el seca-
do. Para garantizar una adecuada circulacion del aire, asegurese de que los pedazos no estan en
contacto uno con otro.
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- Cuando utilice varias cestas para la deshidratacion, la temperatura de funcionamiento disminuye
desde la parte inferior hacia la parte superior del electrodoméstico; en consecuencia, el tiempo de
deshidratacion para las cestas superiores aumentara.

- Vuelva a colocar la tapa del aparato, enchufe el cable en una toma eléctrica compatible y encienda
el aparato (tenga en cuenta la hora de encendido).

- Cuando los alimentos en las cestas inferiores estén suficientemente deshidratados, se deberan
extraer las c cestas inferiores. Si Vd. desea volver a llenar con alimentos frescos una canastilla
vacia, esta debera introducirse en la posicion superior. La posicion de las cestas puede cambiarse
en cualquier momento.

NO VAS A SECAR FRUTAS Y VERDURAS CERCA DEL HOYO DE LA CESTA PARA EL SECA-
DO

Conservacion de los alimentos secos

Antes de guardar los alimentos secos, asegurese de que estan totalmente deshidratados, y de que
se han enfriado por completo después del proceso de deshidratacion: esto es esencial para una
adecuada conservacion.

Es también muy importante evitar que los alimentos deshidratados absorban humedad durante su
conservacion. Cualquier bote, tarro o bolsa de plastico utilizado para la conservacion, debera ser
cerrado herméticamente. El método mas aconsejable es la utilizacion de una termoselladora de
plastico eléctrica para sellar las bolsas que contienen los alimentos deshidratados. No exponga los
alimentos deshidratados a la luz, sino manténgalos en un lugar oscuro.

Cuando los alimentos secos van a ser utilizados

La fruta y verdura deshidratada deberan ser puestas en remojo en agua tibia (asegurese de que
estan totalmente cubiertas por agua) y mantenidas asi durante toda la noche. Para sopas o salsas,
puede afadirse verdura o hierbas secas sin remojarlas previamente.

La fruta, verdura y hierbas deshidratadas pueden utilizarse de modo diverso para preparar la comi-
da. Para mas detalles, consulte la informacion ofrecida en los libros de recetas.

Mantenimiento y Limpieza General

e Antes de limpiar el aparato, asegurese de que esté desconectado de la red eléctrica y que se
haya enfriado por completo.

e No limpie el aparato con agua, ni lo sumerja en agua; limpielo con un pafio sin pelusa ligeramente
humedecido.

- Las cestas para el y la tapa pueden limpiarse con un pafio humedo, utilizando un detergente sua-
ve, si es necesario. Las cestas para el secado pueden ser lavadas en el lavavajillas.
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Tiempos de secado
Los tiempos de secado detallados abajo son tiempos aproximados y dependeran del tamafio, con-
sistencia y cantidad de carga.

rodajas de aprox. 8 mm, escalde

Tipo de Preparaciin Cantidad Tiempao de Consistencia | Proporciin del
alimenio por canastilla | secado en hrs. | coando estd | peso fresco
a secar SECO restante
Pifia Pele, corte en rodajas de aprox. Smm | 500 g 12-13 muy flexible | 25-30%
Manzanas Trozos de aprox. 15 mm de grosor,o | 600 g 7 muy flexible | 10-15%
corte en rodajas de aprox. 8 mm b-7
Albaricoques corte por la mitad, coloque la cara M0g 11-13 flexible 20%
cortada hacia arriba
Plitanos Pele, corte por la mitad o en cuatro | 6l g 0.13 flexible 20-25%
trozos
Albahaca, seque entero o cortado., - 1.5-25 quebradiza | -
Ajedrea, Eneldo, | Enjuague. coloque sobre
Estragon, una superficie absorbente y
Perejil, Romero, | espere a que se seque
Salvia, Cebolleta
Peras Fruta entera, (pero hierva hasta R0 g pa flexible 20-25%
ablandarla antes de secarla).
corte por la mitad, coloque la cara 600 g 16 flexible
cortada hacia arriba
corte en rodajas de aprox. 8 mm Mog 7 flexible
Judias hierva las judias enteras hasta d0g 6-7 quebradiza | 15%
ablandarlas antes de secarlas
Guisantes pele. escalde ligeramente 40 g 10 dura 5%
Fresas corte por la mitad, Blg 10-16 flexible 20%
0 enteras 500 g
Pepino no pele, corte en rodajas de 400 g 8 dura 15%
aprox. | em
Zanahorias pele, corte en rodajas de aprox. 8mm | 40 g ') dura 15%
Cerezas enleras Mg 11-13 COTTe0sa 25-30%
Puerro corte por la mitad hacia abajo, corte en| 500 g 8 quebradiza | 20%
trozos de 6-8 cm de longitud, escalde
Chiles! corte en tiras de aprox. § mm 400 g 9 flexible 20%
pimiento verde
Champifiones Limpie detenidamente; deje enteros | - 34 elastica
los champifiones pequefios, corle
los grandes en tiras
Apio Quite la parte exterior, corie en g 1 dura 15%
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Verdura corte las zanahorias. apio, puerro, g 67 elastica 10-15%

para sopa colinabo, col en rodajas finas, escalde

Tomates corte por la mitad, cologue la cara 400g 10 flexible 15%
cortada hacia arriba, o
corte en rodajas de aprox. 6 mm g 84 dura 10%

Uva corte por la mitad, coloque la cara 00g 13 muy flexible | 20%
cortada hacia arriba

Calabacin no lo pele, cortelo en rodajas de g 8 flexible 15%
aprm. B mm

Ciruelas corte por la mitad, coloque la cara 0g 11-13 flexible 0%
cortada hacia arriba

TEMPERATURAS DE COCCION EN GENERAL:
Fruta y Verdura 50-65°C
Buey y otros tipos de carne 70°C

DATOS TECNICOS
Potencia 250W
Alimentacién 220-240V~ 50Hz

En un objetivo de mejora continua, Beper se reserva la capacidad de aportar cambios y
mejoras en el producto sin previo aviso.

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino
eliminarlo en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al
distribuidor a la hora de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas
mmmmm funciones. El distribudor se cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las
normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el
proposito de una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa
y mejoramiento de la calidad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de
los seres humanos debido a la presencia de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de
los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestra y nuestra competencia aiudar la defensa del
medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU)
y le recuerda que todos los productos electronicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por
separado al finalizar su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y
donde encontrar puntos de recogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no
correcta de este producto podria conllevar sanciones.
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CERTIFICADO DE GARANTIA

La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material
o de fabricacion.

La garantia es valida sélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del
modelo del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el
rendimiento de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una perso-
na no autorizada anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garanti-
zamos gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafios en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el
uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circun-
stancias que no permiten remontar a defectos de fabricacién del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamen-
te resultar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento
de todas las instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos
de instalacién, uso y mantenimiento del aparato.

CONTACTE CON EL DISTRIBUDOR DE SU PAIS O EL DEPARTAMENTO DE POST VENTA DE

BEPER. ENVIE UN E-MAIL A asssitenza@beper.com Y LE ENVIAREMOS DATOS DE SU SERVI-
CIO TECNICO EN SU PAIS.
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2HMANTIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZOAAEIAZ
Mpiv xpnolgotroioete TNV ouokeurl OIOBACTE TTPOOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYiec XPNOoewg Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOOEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIMEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIA OXETIKA UE TNV
EYKATAOTOON, TN XPRON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbroouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kKal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
aoiktn pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAWwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpooBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOPUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONMEIO GUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMKATWY TOU TUANATOG
KaBapl1dTnTag Tou AfjuUou Cag.
Eav 10 KaAwdIlo Tpo@odoaiag €£xel uttooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUpEVa ATOUA TTPOG ATTOPUYN KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU AvaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTNV TTPIa aTTeuBUVBEiTE O€ EIBIKEUUEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPIfag gival KATGAANAo yia
TNV aTTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpooappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwyv kal / A
ETTEKTACEWV Ogv ouvioTaTal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPMOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KAVOVEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta OpIa
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAAATTAG
TTPoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XPNOIYOTIOIEITE TN CUCOKEUN PETA ATTO HIA UN OWOTH AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTA N ouoKeun TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN yIa TNV OTToid
KATOOKEUAOTNKE.

KdBe AAAn xprion TTpétmel va Bewpeital wg akatdAAnAn kal Katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAg Oev UTTOPEI va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEc TTou oeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaouévn r aTTEPIOKETTTN
xpron. H ouokeun auth rpoopiletal MONO A OIKIAKH XPHZH.
MNa v TTpooTacia amd nAektpotrAngia, pun BuBiete T0 KAAWDdIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, a€pia Kal QAOYEG.

Mnv a@nivere Ta TTaudid, Ta ATONO ME avaTtrnpia | avlpwIroug
XWPIg epTTEIpia | TEXVIKA 1KAVOTNTA VO XPNOIMOTTOIOUV TN
OUOKeUn, €dv dev éxouv ocwoTh emifAewn. H otevi emifAeyn
gival amrapaitnTn O6tav oTroIadITOTE CUCKEUR XPNOIUOTTOIEITAI
ard | Kovtd o€ Traidid. BeBaiwOeite 611 Ta Traudia dev Traifouv
ME TNV CUOCKEUNR.

Mn KpaTdTe TN CUOKEUN PE Bpeypéva XéEpia A TTOdIA. Mn KpaTdTe T
OUOKEUN JE YUNVA TTODIQ.

[Moté unv xpnoiyotroleite GAAa €€apTriuaTa EKTOG OTTO €KEIVA TTOU
TTpoBAETTovVTal aTTO Beper. H xprion e¢aptnudrwy TTou €V OUVICTWVTAI
atrd TOV KATOOKEUQOTH TNG CUOKEUNG JTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XpNOIUOTIOIEITE TNV OUOKEUN oTov Aueco TrepIBAAAOvVTa XwWpPOo
TOU JTTAVIOU, TOU VTOUG 1) TNG TTICIVAG.

[MoTé pnv TPARATE TO KOAWDIO TPOPODOTIAC VIO VO ATTOCUVOECETE TV
OUOKEUN.

BeBaiwOeite 611 TO KAOAWDIO eV KPEPETAI ATTO TNV AKPN Tou TPATTECIOU
N a1Td ToV TTAYKO TNG Koulivag Kal Oev EPXETAI O€ ETTAQPN UE BOEPPES
ETTIPAVEIES
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MNeprypaen Fig.1

1. AvtioTaon

2. Kahwdio

3. Onkeg

4. Katrdki

5. AiakoTITNG AgiToupyiag
6.0gppooTdTng

7. NapTrdki Asiroupyiag

0dnyieg Ao@dAeiag

e O1 em@Aveieg TNG AvVTIOTAONG YivovTal KAuTéG KaTtd Tn SIGpKEIa AIToupyiag.

o Mnv emTPETTETE OTO KAAWDIO VO EQATITETAI OE KAUTEG ETTIPAVEIEG.

o Mnv a@rjvete TTaIdIA va TTaiOUV JE Tr) CUOKEUN.

e [a va atTo@uyeTe {NUIEG OTNV QVTIOTACH, YNV TOTTOBETEITE TN GUCKEUN TTAVW 1) KOVTA O€ €0TiEG BEpuavong.
e [Moté pnv TpaBdre To KaAWSIO dTav BEAETE va atroouvdEéaeTe atrd Tn Tpida.

e To etritredo BopuBou dev Eetrepvd Ta 70dB(A).

o OAeg ol aTTaIToUpEVEG ETTIOKEUEG TTPETTEN va yivovTal aTré €101KO.

e H guokeun gival yévo yia oIKIaKA XprRon.

Mpiv Tn TpwTN XprioN

‘OTav XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN YIa TTPWTN POPd, ITTOPEi va UTTAPEEl pia duadpeaTn oopn. Eival puoioAoyikd
Kal Ba diapkéael yia TToAU Aiyo.

Onkeg

AvaAoya pe TN TTO0OTNTA TOU GaynToU TTOU BEAETE va ATTOENPAVETE, TTOPOUV VO XPNOIUOTTOINBoUV péxpl 5 BKeS
TAUTOXPOVA.

levikég NMAnpogopieg:

To @aynTé 1) Ta pouTa Tou Ba aTroénpabolyv Ba TTPETTEl va WpIHa, @PETKa Kal Kabapd.

Ta ammognpapéva @ayntd diatnpouv Tn yelaon Kal Tn BpeTITIKR Toug agia. MmopoUv va atroBnkeuBouv yia TTOAAG
xpovia. Otav atmrognpaivete @PoUTa TTAVTA VO OQAIPEITE TA KOUKOUTOIA (EKTOG aTTO Ta KEPAaia). Mnv EepAoudileTe
Ta @pouTa TIpIv Ta atmmognpdvere. XpnoIYoTroINoTe XUPG AgpovioU TIpiv T atrogrpavon yia va diatnpnei 1o
XPWHA TOUG.

Ailadikacia

H Beppokpaaia gival pubuIfdpevn, n péyiotn eivar 70°C.

- Ta @pouTa i Aaxavikd Tou Ba atrognpaveTte Ba TTPETTEN va €ival KOMPEVA O€ AETITA KOPPATIA KavoVvIKOU HEYEBOUG.
- ATTAWOTE opoldpopea. MNa KaAlTepa aTToTEAETPATA, PPOVTIOTE TO KOMMATIO VO UNV AKOUPTTAVE JETAEU TOUG.

- Otav xpnoiyotroigite TTOAEG BriKeG, 0 XpOVog AsiToupyiag augaveTtal.

- BaAte 10 KOTTdKI, OUVOEOTE GTN TTPICa KAl AVOIETE TO SIAKOTITH.

- O1av 10 @aynTé OTIG XOUNASGTEPEG BrKEG €ival ETTAPKWG ATTOENPAUEVO, AQAIPETTE TIG. EGv BEAETE va TIG yeEUIoETE
gavd, TOTTOBETEIOTE TEG OTN KOPUPH.

Atrobnkeuon Amroénpauévou ®ayntou

MpoTtou ammoBnkeloeTe ammrognpauévo @aynTo, BeRaiwOeiTe 0TI ival ATTOAITWG OTEYVA KAl £XOUV KPUWOEI EVIEAWG.
ZnuavTiko eTTiong gival va unv Tpafigel uypaacia katd TNV atmoBrikeuan. ATToBNKeUOTE KAl GPPAYIOTE 0EPOOTEYWG.
KpatoTe 10 pakpid atmd 10 @wg Tou A0, O OKOTEIVO Kal Sp0oePd PEPOG.

Xpnion Atognpapévou dayntol

Ta amoénpapéva @pouTa Kal Aayavikad TTPETTEl va KaAupBoUv evieAwg atrd vepd Kal va PHOoUuANidoouv 6Ao TO
Bpadu. MNa xprion o coUTTEG ) OAATOEG, Oev XPeIAleTal va T JOUNIGOETE TTPWTA. [ TIEPIOOOTEPEG AETITOMEPEIEG
d1aBaaoTe TO TTAPEXOUEVO BIBAIO CUVTAYWV.

KaBapiopog kai Zuvtiapnon

e [MpoTou kaBapioeTe TN oUTKeUR, BeRaiwBeite 6T gival ammoouvdepévn atd TN TIPICa Kal EXEl KPUWOEI EVTEAWG.
e Mnv BubiceTe Tn cuokeun o€ vepd. O1 BAKEG uTTopoUV va TTAUBOUV O€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Xpovog ATrogApavong

O1 xpdvol TTou avaypd@ovTal TTapakdaTw gival EVOEIKTIKOI Kal EEapTWVTal aTT6 TO YEyEBOG Kal TN TTO0OTNTA.

[evikoi Xpo6vol

Dpouta kal Aaxavikd: 50-65°C
Bodivé kai dAAa kpéata: 70°C
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Texvikd XapaKTnpIoTIKA
loxug 250W
Power supply: 220-240V~ 50Hz

MNa oroiouodnTroTe Abyoug BeATiwong, n Beper diatnpei To diKaiwpa va TPOTTOTTOINCEI ) VO BEATIWOEI TO
TPOIOV XwpPig Kayia TpogidoTtroinon.

NAEKTPOVIKOU £EOTTAIGHOU, TIPORAETTEI OTI TIOAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG BEV TTPETTEI
va atroppitrrovtal padi pe ta utrdAoitma aoTiké atroBAnTa. O1 TTaAEG CUOKEUEG TTPETTEI VA

mmmmm  CUMEYOVTal XWPIOTA, TTPOKEINEVOU va BeATIOTOTIONBEN N aVAKTNON KAl aVOKUKAWGN Twv
UAIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KOBWG Kal TN YEIWON TwV ETTITITWOEWY OTNV avOPWTTIVN UYEia Kal
10 TEPIBAAAOV. To oUuPBoAo diaypauuévo “doxeio atmmoBAATWY” GTO TTPOIOV UTTEVOUUICE
0€ 00G TNV UTTOXPEWON 0OG, TIWG OTav €TMOUMEITE va TTETALETE TN OUOKEUR, TTPETTEl VA
OUAAEYETAI EEXWPIOTA.

E H Eupwtaikp Odnyia 2011/65/EU oxeTikd pe ta ommoBAnTa €10WV NAEKTPIKOU Kal

OPOI EFT'YHZHZ

AyaTtrnTé/f TTEAGTN,

>0G euxXapIoToUPe TTOU ayopdoaTe auTd TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWAON TTOU TO TTPOIGV TToU JIOBETETE
atraiTei service Baoel yyunong, EMKOIVWVAOTE UE TO KEVTPIKO Service Jag.

lMNa TNV amo@uyn TnNg AOKOTTNG AVACTATWONG, 000G CUHBOUAEUOUpE va BIaBACETE TIPOCEKTIKA
TA EYXEIPISIO XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVIOETE UE TO Service pag.

Ta mpoiévta KaAUTITOVTal PE €yyunon £vavTl OTTOIOUBHTTOTE KOTOOKEUOOTIKOU EAOTTWMATOS Yia 2
XPOVIa aTTd TNV NUEPOUNVIa TNG apXIKAG ayopdg. Edv katd Tn didpKeia auThg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV
atrodelxOei EAATTWHATIKO AOyw okaTaAANASTNTAG UAIKOU 1 TTOIOTNTAG £PYOCiag, TO KEVTPIKO service
Ba emdiopBwaoel | Ba avTikataoTAoel (KATA TNV ATTOKAEICTIKF TOU KPion) TO TTP0idV BACEl TwV opiwv
Kal ouvOnKWwv TTou opidovTal o KATW, XWPIG XPEWON YIa TV EPYACia KAl TO AVTAAAQKTIKA:

1. H gyyunaon 1ox0¢l uttd TNV TTPoUTTO0E0N OTI TO TTPOIOV XPNOIYOTIOIEITAI KAl CUVTNPEITAI CUPQWVA
ME TIG 0dnyieg TNG KATAOKEUAOTIKNG £TAIPEINAG.

1. H eyyunon tmrapéxetal pOvo PE TNV TTPOCKOUIOT TOU TTPOIOVTOG padi Je TO apXIKO TIMOAGYIO A TV
atrodeIgn ayopdg, 61rou Ba dnAwveTal n nUEPoUnvia ayopdg Kail o TUTTOG TOU TTPOIGVTOG.

2. H gyyunon d¢ev Ba iox00¢l o€ TTEPITITWON :

Znpiag 1Tou TTpokaAeital AOyw KAKNG XPriong cuuTTepIAauBavopévng, EVOEIKTIKA, TNG UN XPHOoNG Tou
TTPOIOVTOG YIO TO OKOTTO IO TOV OTT0i0 TTPoopPIZETal | UPGWVA PE TIG 0dnYieg XPrioTN TTOU apOpPOoUV
TN CWOTA XPAON Kal OUVTAPNOT, KABWG Kal TNG EYKATAOTACNG H XPrioNG Tou TTPOIGVTOG XWpIg va
TnpouUvTal Ta I0XUOVTA TTPOTUTTO 0CQAAEIAg OTN XWPA TTOU XPNOIKOTTOIETAl.

Znpiag Trou TTpokaAgiTal Adyw atuxnuaTwy, cUPTTEPIAUBaVOUEVWY, EVOEIKTIKA, KEpauvou, UdATog,
TTUPAG, KATAXPNONG I AUEAEIAG.

Merarpotmig, Tapaudpewaong, pn duvardtnTag avayvwaong 1 a@aipecong Tou HPOVTEAOU 1 Tou
agipiakoU apiBuou atrd 1o TTPOIoV.

Znuiag tTou TTpokaAcgiTal atmd emdIopOWOoEIS i pubuicelg TToU £XOouv TTpaydaToTroindei ammd un
ecoualodoTnuéva ATopa ) £TaIPEIEG service.

EAQTTWUATWY 0€ OTT0I00TTOTE CUCTNUA E TO OTT0I0 €XEl EVOTTOINGE i XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

EMIKOINQONHZTE ME TON EMIZHMO AIANOMEA THX BEPER ZTHN XQPA A%

‘H ME TO TMHMA YMNOXTHPI=HX THX BEPER ZTO E-MAIL assistenza@beper.com

TO OlNOIO ©A NMPOQEHZEI TO AITHMA ZA%X ZTON EMIZHMO AIANOMEA THZ BEPER THX
XQPAZ ZAL.
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA

CITITICU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE FOLOSIRE INAINTE DE
PRIMA FOLOSIRE A APARATULUL.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

fnainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatulw

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu méainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul langa materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

NU PERMITETI COPIILOR, PERSQOANELOR CU DIZABILITATI
SAU ORICAREI PERSOANE FARA EXPERIENTA SAU ABILI-
TATE TEHNICA SA FOLOSEASCA APARATUL DACA NU SUNT
SUPRAVEGHEATI CORESPUNZATOR. ESTE NECESARA SU-
PRAVEGHEREA ATENTA CAND APARATUL ESTE FOLOSIT
LANGA SAU DE COPII.

ASIGURATI-VA, CA AL DVS COPIL NU SE JOACA CU APARATUL.
IN CAZULIN CARE DECIDETI SA NU MAI FOLOSITI VREODATA
APARATUL, FACETI-L IREPARABIL TAIND CABLUL DE CURENT
DUPA SCOATEREA STECHERULUI DIN PRIZA.

DECI TOATE EARTILE PERICULOASE ALE APARATULUI TRE-
BUIE SA FIE FACUTE IREPARABILE, IN SPECIAL PENTRU CORPIII
CARE S-AR PUTEA JUCA CU APARATUL.

Descrierea produsului Fig.1
1. Carcasa

2. Cablu de putere cu stecher
3. Etajere pentru deshidratare
4. Capac

5. Comutator de pornire/oprire
6. Termostat

7. Indicator putere

Instructiuni importante legate de siguranta

- Tineti minte ca suprafetele carcasei devin fierbinti la operare.

- Nu lasati cablul de conectare sa atinga partile fierbinti ale aparatului.

- Persoanele (inclusiv copiii), care datorita handicapului lor fizic, psihic sau senzorial sau datorita faptului ca
nu detin destule informatii necesare utilizarii aparatului nu pot folosi aparatul decat daca sunt instruiti sau sunt
supravegheati de o persoana responsabila pentru siguranta lor.

- Copiii ar trebui supravegheati, pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

- Pentru a preveni deteriorarea carcasei, nu puneti aparatul pe sau langa suprafete fierbinti, flacari deschise sau
vapori inflamabile.

- Stecherul nu se scoate din priza tragand de cablu.

- Nivelul zgomotului nu depaseste 70 dB(A).

- Reparatiile la aparate electronice trebuie efectuate de specialisti, deoarece trebuie tinut cont de specificatiile
de siguranta si pentru a evita pericolele. Acest lucru e valabil de asemenea pentru schimbarea cablurilor de
conexiune. Trimiteti aparatul la serviceul nostru pentru a fi reparat.
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- Deshidratorul automat de fructe este un aparat electrocasnic si de aceea nu este potrivit pentru uz comercial.
Tnainte de a pune aparatul in functiune pentru prima data

Cand aparatul este pornit pentru prima data, se poate crea un miros usor. Acesta este normal si va dura foarte
putin.Asta va va ajuta sa incalziti aparatul pentru 30 minute, asigurand ventilatie suficientd. Dupa aceea curatati
unitatea temeinic (vezi Curatare si ingrijire generala de mai jos).

Etajere

In functie de cantitatea fructelor de deshidratat puteti insera pané la 5 etajere simultan.

Informatii generale:

Folositi numai alimente coapte, proaspete, sénéatoase si curate pentru deshidratare.

Alimentele deshidratate Tsi pastreaza gustul bun, valoarea nutritiva si mineralele. Odata deshidratate, ele pot
fi depozitate cu usurinta pentru cativa ani, insa trebuie neaparat sa folosm numai alimente coapte, proaspete,
sanatoase si curate si curatatl de asemenea fructele si legumele. Tn cazul fructelor: indepértati v& rugam sam-
burii, semln’gele si chlt,ele (cu exceptia cireselor).

Nu decajiti fructele. Inainte de deshidratare fructele se stropesc cu suc de laméie, sa nu devina maronii.

Operare
- Temperatura este ajustabila, temperatura maxima atinsa in timpul operarii reprezinta 70°C.
- Fructele sau legumele de deshidratat ar trebui taiate in bucéti uniform de mari si subtiri.
- Distribuiti uniform alimentele pe etajere. Pentru a asigura ciculatia corespunzatoare a aerului, asigurati-va ca
ca bucatlle de alimente nu se ating intre ele.

- In cazul folosirii mai multor etajere, temperatura scade de jos in sus (timpul necesar deshidratarii pe aceste
etajerele superioara va creste corespunzator).
- Puneti capacul la loc, |nserat| stecherul in priza si porniti aparatul (notati ora pornirii aparatului).

- Indata ce alimentele de deshidratat pe raftul inferior sunt suficient de deshidratate, ar trebui scoase rafturile re-
spective. Daca doriti s& umpleti etajerele respective cu alimente proaspete de deshidratat, le umpleti si le puneti
pe nivelul superior. De asemenea rafturile pot fi schimbate dupa plac intre ele.

NU ACOPERITI ORIFICIUL ETAJEREI CU FRUCTE SI/SAU LEGUME
Depozitarea fructelor uscate:
Inainte de depozitarea fructelor uscate, asigurati-va ca sunt complet uscate si ca s-au racit complet dupa proce-
sul de deshidratare: acesta este esential pentru o depozitare corespunzatoare.
De asemenea foarte important este ca alimentele uscate sa fie private de umezeala pe timpul depozitarii. Ori-
ce cutie, sticla sau pungi de plastic folosite pentru depozitare, ar trebui sigilate etans. Metoda preferata este
folosirea aparatului de vidat electric. Nu expuneti mancarea deshidratata la lumina, ci depozitati-le ntr-un loc
intunecat.
Cand vine vorba de utilizarea alimentelor deshidratate:
Fructele si legumele deshidratate se acopera cu apa calduta si se lasa la inmuiat peste noapte (asigurati-va ca
sunt complet acoperite cu apé). In cazul supelor sau sosurilor, legumele si ierburile aromatice deshidratate pot
fi adaugate imediat fara sa mai stea la inmuiat.
Fructele, legumele si ierburile aromatice deshidratate pot fi folosite in diferite feluri prepararea mancarurilor.
Pentru detalii, va rugam sa cititi informatiile necesare disponibile in cartile de bucate.
Curatare si ingrijire generala

- Tnainte de curatarea aparatului, asigurati-va ca acesta este deconectat de la reteaua de curent si ca este
complet racit.
- Nu curatati aparatul cu apa si nu il cufundati in apa, ci curatati-I cu un prosop usor umed, fara scame.
- Etajerele pentru deshidratare si capacul pot fi curatate cu un prosop umed, folosind un detergent de vase
bland, daca este necesar. Etajerele pot fi spalate in masina de spalat vase.
Timpuri de deshidratare
Timpurile necesare pentru deshidratare de mai jos sunt valori de referinta si depind de marimea, consistenta si
cantitatea alimentelor de deshidratat.
Va rugam sa tineti minte temperaturile generale pentru gétire
Fructe si legume: 50-65°C
Carne de vita si alte tipuri de carne: 70°C
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Uscator pentru fructe Manual de instructiuni

Date tehnice
Putere: 250W
Tensiune: 220-240V~ 50Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-
ficare sau reconstruire.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

N roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE

Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.
Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si modelul
aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra
eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE

Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.

- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la I&mpi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparaté in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. in orice
caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

CONTACTATI DISTRIBUITORUL DIN TARA DVS. SAU DEPARTAMENTUL DE VANZARI BEPER. E-MAIL as-
sistenza@beper.com CARE VA TRIMITE MAI DEPARTE ANCHETA LA DISTRIBUITORUL DVS.
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Susicka ovoce Pokyny pro bezpecénost a pouZiti

VSEOBECNE BEZPECNOSTNI INFORMACE L
PRED PRVNIM POUZITIM ZARIZENI SI POZORNE PRECTETE
TYTO POKYNY.

Prectéte si peclivé nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uzitecné
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moznym nehodam.

Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.

Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.

Pfred pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.

Pokud zastrCka nepasuje do vasi zasuvky, nechte si ji vymeénit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.

Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpecCi poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.

Nepokladejte sitovy kabel spotrebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predmeéty.

Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.

Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo
ohrozeni.

Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.

V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zarizeni, aby nedoSlo k ohrozeni obsluhy a byla
zabezpecCena bezpecnost prostredi, ve kterém je pfistroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvajici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu. 45



Susicka ovoce Pokyny pro bezpecénost a pouZiti

Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni Snidru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.
Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.
Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pfistroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivi jako napf. dést,
vitr nebo snih.
Nepouzivejte pfistroj v blizkosti vybusnin, vysoce hoflavych materiald,
plynd, hoficich plamenu nebo ohfivacu.
Tento spotfebi¢ neni ur€en pro osoby (v€etné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouZziti tohoto
spotrebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.
POKUD SE ROZHODNETE PRISTROJ DALE NEVYUZIVAT,
ODPOJTE_JEJ OD NAPETiI A PRERIZNETE _NAPAJECI KABEL,
ABY SE PRISTROJ STAL NEFUNKCNIM. UCINTE TAKE
NEFUNKCNIMI NEBEZPECNE CASTI VYROBKU, ZEJMENA
KVULI DETEM, KTERE SI MOHOU S VYROBKEM HRAT.

Pfipojeni k sitovému pfivodu
Ujistéte se, Ze napajeci napéti odpovida napéti vyznacenému na stitku. Tento vyrobek splfiuje vSechny
zavazné smeérnice pro oznacovani CE.

Popis produktu Fig.1

1. Télo

2. Napédjeci kabel se zastrékou
3. Susici stojany

4. Viko

5. Spina¢ zapnuti / vypnuti

6. Termostat

Dulezité bezpecnostni pokyny

e Nezapomente, Ze se povrch pfistroje béhem pouzivani zahfiva.

e Nedovolte, aby se napdjeci kabel dotykal horkych povrch(.

e Tento spotfebi€ neni ur€en pro pouziti zadnou osobou (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate€nymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod dohledem
nebo nejsou pouceni o pouzivani spotfebic¢e osobou odpovédnou.

e Déti by mély byt pod dohledem, ujistéte se, Ze si se zafizenim nehraji.

e Aby nedoslo k poskozeni téla pfistroje, neumistuijte pfistroj na horké povrchy nebo v blizkosti hoflavych
povrch(, otevieného plamene nebo hoflavych vypar(.

e Pfi odpojovani zastréky ze zasuvky nikdy netahejte za napajeci kabel.

e Hlu¢nost nepfesahuje 70 dB (A).
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e Za Ucelem dodrzovani bezpecnostnich predpisli a zamezeni nebezpeci musi opravy elektrickych spotfebict
provadét kvalifikovany personal, véetné vymény napajeci $nury. Pokud potfebujete opravu, odeslete pfistroj na
jedno z nasich oddéleni sluzeb zakaznikim. Adresy naleznete v pfiloze této pFirucky.
e Susicka na ovoce je ur€ena pouze pro domaci pouziti a nikoli pro komeréni pouziti.

Pred prvnim pouzitim pfistroje

Kdyz se spotfebi¢ zapne poprvé, mize dojit k mirnému pachu. To je normalni a bude to trvat jen velmi kratkou
dobu. Pomuze nechat prazdny spotfebi¢ zahfivat po dobu 30 minut, coz zajisti dostatecné odvétrani. Poté
dukladné vycistéte jednotku (viz obecna péce a ¢isténi nize).

Susici stojany
V zavislosti na mnozstvi suSeného jidla Ize pouzit soucasné az 5 stojanu.

Obecné informace

Potraviny nebo zelenina, ktera se ma susit, by méla byt zrala, Cerstva a Cista.

Susené potraviny si udrzuji svoji chut' a nutriéni hodnotu a neztraceji obsah minerald. Po vysuseni mohou byt
snadno skladovatelné po mnoho let, ale je nutné pouzivat pouze zralé, erstvé, zdravé a Cisté ovoce nebo
zeleninu apod.

PFi suSeni ovoce vzdy odstrarite cela jadra, stonky a kostaly (s vyjimkou tfesni). Ovoce pfed susenim ne-
loupeijte. Pouzitim citrénové stavy pred susenim zabranite odbarveni plodu (to znamena, Ze se pfirozena
barva nezméni na hnédou barvu).

Provoz

- Teplota je nastavitelna, maximalni teplota dosazena béhem provozu je kolem 70 ° C.

- Ovoce nebo zeleninu, ktera se ma susit, je tfeba rozfezat na tenké kusy pravidelné velikosti a tloustky.

- Rozdélte kousky, které maji byt suseny, rovnomérné po kazdém susicim stojanu. Aby byla zajiSténa spravna
cirkulace vzduchu, ujistéte se, Ze se kusy navzajem nedotykaji.

- PFi pouziti nékolika stojanu se provozni teplota sniZuje od dolni ¢asti k horni ¢asti spotfebice. Podle toho se
prodluZuje doba suSeni na hornich stojanech.

- Nasadte viko na zafizeni, zasurite zastréku do zasuvky a zapnéte pristroj (pfi zapnuti si zapamatujte ¢as).

- Jakmile jsou potraviny na spodnich regalech dostatecné vysuSeny, mély by se spodni stojany vyjmout. Pokud
byste chtéli znovu naplnit vyprazdnény stojan s Cerstvymi kousky, musi byt stojan zasunut do horni polohy.
Umisténi stojantd mize byt kdykoliv zménéno.

Skladovani susenych potravin

Pfed uskladnénim suSenych potravin se ujistéte, Ze jsou zcela suché a Ze po suseni Uplné vychladly: je to
nezbytné pro spravné skladovani.

Také je velmi dulezité, aby se pfi skladovani zabranilo absorbci vihkosti béhem skladovani. VSechny skla-
dovaci plechovky, sklenice nebo plastové sacky by mély byt vzduchotésné. Vhodnym zplsobem je pouziti
vakuovacich sacku pro uskladnéni susenych potravin. Nevystavujte susené potraviny svétlu, nechte je na
tmavém misteé.

Kdyz se pouzivaji susené potraviny

Susené ovoce a zelenina by mély byt ponechany ve vlazné vodé (ujistéte se, ze jsou zcela ponofeny do vody)
pfes noc. Pro polévky nebo omacky je mozno pfidat suSenou zeleninu a byliny bez namoceni.

Susené ovoce, zelenina a byliny mohou byt pfi pfipraveé jidla pouzivany rdznymi zpusoby.

Podrobnosti naleznete v informacich dostupnych v kucharskych knihach.

General Care and Cleaning

e Before cleaning the appliance, ensure it is disconnected from the power supply and has cooled down com-
pletely.

e Do not clean the appliance with water, and do not immerse it in water, but clean it with a slightly damp, lint-
free cloth.

- The drying-racks and the lid may be cleaned with a damp cloth, using a mild detergent if necessary. The
drying-racks are dish-washer safe.

47



Susicka ovoce Pokyny pro bezpecénost a pouZiti

Drying times

The drying times listed below are approximate times and depend on the size, consistency and

load quantity.

Obecna péce a cisténi
e Pred ¢isténim spotfebice se ujistéte, Ze je odpojen od napajeciho zdroje a zcela vychladl.

e Necistéte spotrebi¢ vodou a neponofujte jej do vody, ale ocistéte jej mirné vihkym hadfikem bez chloupk.
- Stojany a viko mohou byt ¢istény vihkym hadfikem nebo, pokud je to nutné, pomoci jemného myciho
prostfedku. Susici stojany je mozné mit v my€ce nadobi.

Doby suseni

Doba sus$eni je orientani a zavisi na velikosti, konzistenci a mnozstvi napiné.

Druh PrFiprava Mnozstvi Doba suseni Charakter Redukce
na stojan (v (v hodinach)
gramech)
Ananas Oloupat, platky | 500 12-13 Velmi pruzny 25-30%
8 mm
Jablka Kousky 15 mm | 600 7 Velmi pruzny 10-15%
nebo platky 8
mm
Merurika Polovina, 500 6-7 Pruzny 20%
fezem nahoru
Banany Oloupat, 600 11-13 Pruzny 20-25%
polovina nebo
Ctvrtina
Bazalka, kopr, | Celé nebo na - 9-13 Krehky -
estragon, kousky
petrzel,
rozmaryn,
Salvej, pazitka
Hrusky Polovina, 600 1,5-2,5 Pruzny 20-25%
fezem nahoru
Fazole Platky 8 mm 500 16 Pruzny 15%
Hrasek Uvarfené 400 7 Krehky 25%
Jahody Lusk 400 6-7 Tvrdy 20%
Okurka Polovina 250 10 Pruzny 15%
Mrkev Celé 500 10-16 Tvrdy 15%
Tresné Neloupat, 1 400 8 Tvrdy 25-30%
cm platky
Porek Oloupat, 8 mm | 400 7 Kozeny 20%
platky
Chilli/zeleny Celé 500 11-13 Kiehky 20%
pepf
Zampiony Rozkroijit, seg- | 500 8 Pevny -
ment 6-8 cm
Celer Platky 8 mm 400 9 Gumovy 15%
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Zelenina do Ocistit, velké - 3-4 Pevny 10-15%
polévky na platky
Rajcata Platky 8 mm 400 7 Gumovy 15%
Grepy Nakrajet 300 6-7 Pruzny
Cukety Polovina, 400 10 10%
fezem nahoru
Svestky 6 mm platky 500 11-13 Pevny 20%
Polovina, 300 8-9 Velmi pruzny 15%
fezem nahoru
Neloupat, 8 500 13 Pruzny 20%
mm platky
Polovina, 400 8 Pruzny
fezem nahoru
500 11-13

Technicka data
Vykon: 250 wattu
Napajeni: 220-240V~ 50Hz

Spole¢nost Beper si vyhrazuje pravo na zménu nebo vylepseni produktu bez predchoziho upozornéni.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduje,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do bézného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materiald, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Preskrtnuté

I popelnice” na vyrobku vas upozoriuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.

OBECNE PODMINKY ZARUKY

Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materialové a vyrobni vady
vztahuje zaruka 24 mésicl. Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spotfebi¢e koupi, jak je uvedeno na
zaruénim listu (popf. uctence) nebo fakture

a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplathovat u prodejce, u kterého byl vyrobek
zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaruénim listem nebo s dokladem o koupi (darfiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebice

Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase Ustfedi, aby se zachovala efektivita
zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami automaticky rusi
zaruku.

ZARUCNi PODMINKY
Pokud se na zafizeni béhem zaru¢ni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garan-
tujeme bezplatnou opravu za predpokladu, ze:

- Spotrebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.
- Zafizeni nebylo poskozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.
- Byl pfedlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotifebeni véci (vyrobku) zpusobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst.

2 Obcanského zakoniku). Zaruka se téz nevztahuje na zavady vyrobku, zpusobené jinym, nez obvyklym
pouzivanim vyrobku.
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Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfilozeném navodu k pouziti. Pouze navod
v Eeském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoufeném prostredi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je
pfiloZzena. Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny UCel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate€ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. sluneénimu a jinému zafeni i elektromagnetickému poli,
vniknuti tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech i vystupech, napéti vzniklému
pfi elektrostatickém vyboji (v€etné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému
vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrosta-
tickém vyboji (vEetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti,
vlivu chemickych procesli napf. pouzitych napajecich ¢lanku apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky
a mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny Upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni
funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl
navrzen, vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporuc¢enym cistym neopotfebovanym pfisluSenstvim a je mu pravideln& vymérovano
pFisluSenstvi, podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za ne-
spravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfislusenstvi a naplni jinych vyrobcd, stejné
jako pouzitim poskozeného, opotfebovaného a znecisténého pfislusenstvi a naplni.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo
smazany Stitky, poskozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii),
zlomenim nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v prabéhu prepravy
od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho. .

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe¢nostnimi pfedpisy platnymi v Ceskeé republice,
a téZ na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou €ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky pouziti
v spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpusobena
nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti
nebo nespravné instalaci, poSkozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych Skod, které nelze dodavateli pFiCist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkd odstranit, vyhrazuje si spolec¢nost Beper
pravo fesit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou ¢asti vyrobku. Narok na
vymeénu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotrebiteli pouze v pfipadé, Zze to neni vzhledem k povaze
vady neumeérné.

KONTAKTUJTE DISTRIBUTORA VE VASI ZEMI PRIPADNE KONTAKTUJTE PRODEJNI ODDELENI BEPER,
E-MAIL assistenza@beper.com, KTERY PREDA VAS POZADAVEK NA LOKALNIHO DISTRIBUTORA.
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Fruitdroogoven Handleiding

ALGEMEEN VEILIGHEIDSADVIES

LEES DE GEBRUIKSAANWIJZING ZORGVULDIG DOOR VOOR-
DAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER IN GEBRUIK
NEEMT.

Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.

We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.

Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.

Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.

Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.

Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.

Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.

Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.

Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

ZORG ER OOK VOOR DAT ALLE GEVAARLIJKE ONDERDELEN
ONBRUIKBAAR WORDEN GEMAAKT, MET NAME MET HET OOG
OP KINDEREN DIE MET HET APPARAAT ZOUDEN KUNNEN
GAAN SPELEN.
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De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale ongesor-
teerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebruik
en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

I oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs) met
vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

NEEM CONTACT OP MET DE DISTRIBUTEUR IN UW LAND OF DE AFTER SALES-AFDELING VAN BEPER.
E-MAIL assistenza@beper.com EN WE ZORGEN ERVOOR DAT UW BERICHT BIJ UW DISTRIBUTEUR TE-
RECHT KOMT.
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—— YOU MIGHT ALSO LIKE ——

Vacuum sealer
Cod.: BA.O10
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